Restaurant Linde, Catering
Li““ Andreas Ruedi
Wﬂiw Badenerstrasse 2
8104 Weiningen
im Limmattal Seit 1946 Tel. +41 44 750 18 18, Fax +41 44 750 18 80

Essen und Trinken auf dem Lande Internet: www.lindeweiningen.ch
E-Mail: lindeweiningen@bluewin.ch

Metzgete 2011

SCHLACHTPLATTE fiir 1 Person Fr. 33.50

Da gibt es frische Blut- und Leberwiirste, Bure-Bratwurst, hausgerduchte Wurst,
milder Salzspeck. Garniert mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

BLUTWURST IM SCHWEINSDARM mittlere Grosse Fr. 16.00
Grosse Fr. 18.00
LEBERWURST "Linde-Spezialitait" Fr.10.50

REBBERG-SCHUBLIG FEIN GEWURZT UND SEHR MAGER Fr. 10.50

BUREBRATWURST 180gr. nach "Waadtlinder-Art" Fr. 12.50

mit Bollesosse.

RIPPLI 200 gr. ganz mager, vom Carrée Fr. 20.00

Mild gesalzen, fein gerducht.

SCHWEINSCOTELETTE (350 gr.) mit Krauterbutter Fr. 25.00

Knusprig und saftig in der Pfanne gebraten.

SALZSPECK Fr.17.00

Traditionell gewiirzt und zubereitet.

GESCHNETZELTES SCHWEINEFLEISCH (ganz

mager) Fr. 19.50
mit Zwiebeln und frischen Champignons an einer kriftigen

Sauce.

HANDGESCHNETZELTE SCHWEINSLEBER mit Zwiebeln. Fr.18.00

Fein gewiirzt. Mit Bratenjus

BEILAGEN:

Butter-Rosti, goldbraun und knusprig Fr. 6.50
Linde-Spaitzli Fr. 6.50
Sauerkraut und Salzkartoffeln Fr. 6.50
Salzkartoffeln Fr. 5.50
Oepfelmues, silbergmacht Fr. 5.50
Rotkraut mit Marroni Fr. 6.50

Restaurant — Stiibli — Terrasse — Alter Weinkeller — Eigener Krautergarten — Huusmetzgete ab September

Partyservice — Catering nach lhren Wiinschen — auch im schénsten Zirkuszelt



